DINNER (17.00 - 22.00 uur)
Voorgerechten

Canneloni van huisgerookte zalm met groene kruiden,
kappertjes en wasabicreme

Gemarineerde kalfslende met rucola, gegrilde tonijn, en
tonijnmayo

Rundercarpaccio, ingerold met waterkerstapenade,
geserveerd met Parmezaan en pijnboompitten

Dimsums van brie de Meaux en truffelsalsa met salade
van rode bietjes, en granite van zoete sherry

Soepen

Zuid-Franse vissoep met croutons, rouille, en parmezaan
Cremesoep van knolselderij en aardappel met padde-

stoelenroom

Hoofdgerechten

Geroosterde doradefilet met salade van wintergroenten,

bitterballetjes van kreeftenrisotto, en jus van kreeft

Risotfo nero met gebakken pijlstaartinktvis, gewokte
spinazie en piment d’espilette

Gegrilde runder ribeye, met huisgemaakte friet, dragon-
mayo, groene salade, en bearnaisesaus

Geconfijte tamme eendenbout met gratin van zuurkool
en laurierjus

VAN HARTE

ETEN & DRINKEN

Pasta’s
Penne met lemon chicken en salie-boterjus

Spaghetti met gerookte zalm, saffraansaus, lamsoren en
zeekraal

Verse frites met mayonaise BES)
Groente van het seizoen 3.5

Gemengde salade met dressing 85

DESSERT

Neifelelellgle)

Appel uit de oven, gevuld met boerenjongens met
kaneelroomijs en vanillemascarpone

Parfait van amarenenkersen met warme kersen en
marsepein

Kaasplateau

Vraag ook gerust eens naar onze (dag)specialiteiten buiten de kaart om!




